PANUOZZ0

LINSER BROT WIRD MIT
SAUERTEIG GEBACKEN

BIKE BURGER 14.00

Rindfleisch aus Eigenproduktion,

Pizzabrot mit Mehl aus ltalien und
Sauerteig, 48 Stunden fiir eine
optimale Verdaulichkeit gereift

DO |.0 MITI 7.00 Salat, Tomaten, Edamer und Saucen
Speck, Kdse und Salzgurken
CHICKEN 13.00
GARDﬁ 7.00 Hiihnerschnitzel, Salat, Tomaten und
Carpaccio vom Salzfleisch aus Saucen*
Eigen_prnduktiun, Rucola und gehobelter
fpsepas BIKE PORK 13.00
VEG ETAR'ANO 7.00 Lucanica, Kartoffelpufier, Zwiebeln,

Gegrillte Gemiise, geraucherte Paprika und Saucen*

Scamorza und Tomatenscheiben

BIKE VEGGY 13.00
CAPRESE 6.50 Spinatpatty, Rucola, Joghurtsauce,
Tomaten, Biiffelmozzarella aus Kampanien Kopfsalat und Tomaten*
g.U.
GOURMET 16.00
FUGA 7.00 Rindfleisch aus Eigenproduktion,
Rohschinken, Mozzarella und knuspriger Bauchspeck, Feldsalat und
schwarze Olivencreme Burrata
VOLATA 7.00 BIKE PRAWN 16.00
Thunfisch, Tomaten, Salat und Gebratene Garnelen, Rucola,
Mayonnaise Tomaten und Cocktailsauce™
SCATTO 7.00
Kochschinken, Salat, Ka d - EITHNN - eeea o
Tu;aignm en, Salat, Kise un E EXTHAS E
: - SPIEGELEI +150
TOAST : E
Schinken und Kise Bild . BACON +1.50 ‘
E - KARTOFFELPUFFER* +1.50 E
- Alle Burger werden mit einer
BE“_AGEN , Beilage Ihrer Wahl serviert:
. * Pommes*
an!nes o * Gemischter Salat
Gemischter Salat 4.00 « Gegrillte Gemiise ~ + 1.50
Gegrillte Gemiise 7.00

Die mit* gekennzeichneten Gerichte werden mit
Rohstofien zubereitet, die im Ursprung gefroren
oder tiefgefroren sind.

- Tagesmenii
- Veranstaltungen
- Newsletter

- Allergenregister (IT)

AV
ALPEN GRILL

TRENTO

SALATE

TONNO 13.00

Thunfisch, Biiffelmozzarella, griiner Salat,
Radicchio und Cockiailtomaten

CAESAR SALAD 14.00
Gegrilltes Hiihnchen, griiner Salat,

Bacon, gehobelter Grana, Brotcroitons,
Joghurtsauce und Tomaten

VIOLA 15.50

Feldsalat, Cocktailtomaten, Avocado
und Raucherlachs

ORTO 13.00

Griiner Salat, Tomaten, Veggie-
Frikadellen, Hummus mit Kichererbsen
und Paprika*

BURRATA 15.00

Rucola, gelbe und rote Tomaten,
Burrata aus Kampanien g.U., Brotchips
und Basilikumpesto

"““b.“::::-.
Rt
S

BABY MENU

Fiir Gaste unter 12 Jahren
Ein Getrank nach Wahl inklusive

Baby-Schnitzel* 9.00
Baby-gegrillies Hithnchen 9.00

Baby-Nudeln mit Tomatensauce .00

(frische Nudelteig hergestellt in unserer Werkstati)

Baby-Nudeln mit Bolognesesauce 9.00

(frische Nudelteig hergestellt in unserer Werkstatt)

Alle Baby-Gerichte schlieBen eine 0,5L
Wasserflasche oder ein Getrank in Dosen ein.

IN DIESEM LOKAL IST DIE SERVICEGEBUHR
INBEGRIFFEN

Wenn Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten

haben und sich Informationen iiber die Zutaten

in den Gerichten wiinschen, konsultieren Sie
hitte die Allergentabelle iiber den

untenstehenden QR-Code oder wenden Si
sich an unsere Mitarbeiter und,
‘ I ‘ | l l l l | Mitarbeiterinnen an. | '

-

HAUPTGERICHTE

Hiihnerschnitzel 14.50
mit Pommes*
Hiihnerbrust 14.50
mit Pommes*

Rindssteak vom Grill 22.00

mit Rucola, Cocktailtomaten und
gehobeltem Grana, dazu Pommes*

SALZFLEISCH

Es wird von unseren Kochen und Kochinnen mit

Gewiirzen und Kréautern aus Bio-Garten gepikelt.

CARPACCIO VOM 15.00
SALZFLEISCH

mit Rucola und gehobeliem Grana
GEGRILLTES 17.00
SALZFLEISCH

mit Rucola, Bohnen und
eingelegtem Gemiise

KARTOFFELPUFFER

Il tortel di patate 18.00

Dazu gibt es eingelegte Gemiise und Bohnen,
verschiedene Aufschnitisorten und Casolet-,
Trentingrana- und Cuor di Fassa- Kase*

Tortel del contadino 16.00

Dazu gibt es eingelegte Gemiise und Bohnen,
verschiedene gegrillie Gemiise und Casolet-,
Trentingrana- und Cuor di Fassa-Kdse*.

PLATTEN

Aufschnittplatte 13.00
Kaseplatte 13.00
Gemischte Platte 15.00
Platte mit gegrilliem 12.00

Gemiise und Kase

e
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Gebacken mit Mehl aus Italien
und Sauerteig. Der Teig wird 48
Stunden fiir eine optimale
Verdaulichkeit gereift.

PIZZEN

Margherita 7.00

$. Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte g.U., Basilikum

Marinara 7.00

$. Marzano-Tomaten, Knoblauch und Oregano

Capricciosa 9.00
S. Marzano-Tomaten, Kochschinken, Mischpilzen,
Artischocken, schwarze Oliven, Mozzarella Fior di

Latte g.U.

4 Formaggi 9.00
Mozzarella Fior di Latte g.U., Blauschimmelkase,
Ricotta, Cuor di Fassa und Trentingrana

4 Stagioni 9.00

S. Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latie g.U.,
Kochschinken, Mischpilzen, Artischocken und ungarische
Salami

Diavolina 9.00

Mozzarella Fior di Latte g.U.,
Blauschimmelkdse, scharfe Salami, Chili und
Trentingrana

Calzone 11.00
$. Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte g.U.,
Kochschinken, Mischpilzen, Rucola und

Cockiailtomaten

Tonno 11.00

S$. Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte g.U.,
Thunfisch, rote Zwiebeln und Cocktailtomaten

Estiva 11.00

S. Marzano-Tomaten, Burrata aus Kampanien
g.l., Sardellen aus dem Kantabrischen Meer
und Cocktailtomaten

Montanara shagliata 11.00
Mozzarella Fior di Latte g.U, Mortadella,

Burrata aus Kampanien g.U. und gehackie
Pistazien

Alpina 12.00

Mozzarella Fior di Latte g.U., Belli Speck,
Steinpilzen und Cuor di Fassa

Salsiccia e friarielli 12.00

S. Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte g.U.,
einheimische Wurst, leicht scharfe Riibstiel*

Stellina 15.00
Mozzarella Fior di Latte g.U., Ricotta, Rucola,
Cocktailtomaten, gerducherier Lachs,

Schnittlauch

Bufalina 13.00

§. Marzano-Tomaten, Cocktailtomanten, Oregano
und Biiffelmozzarella g.U.

Crudo di Parma 15.00

S. Marzano-Tomaten, Mozzarella Fior di Latte g.U.,
Rucola, Parmaschinken 24 Monate, Cocktailtomaten

il

KOSTLICHKEITEN
UND FINGERFOOD

Kartoffelpuffer (2 Stiicke)* 2.00
Fritto MIX* 11.00

Kistliche Mischung aus Fingerfood:
Gefiillte frittierte Oliven
Mozzarella-Sticks

Frittierte Gemiise

Pommes

Hiihnerbandidos

Jalapenos

Frittierte Gemiise* 4.00
Gefiillte frittierte Oliven*  5.50
Mozzarella-Sticks* 6.00
Jalapenos* 5.50
Hiihnerbandidos™* 7.00
Pommes* 9.50
Frittierte Mini-Pizzen 7.00
Zwiebelringe* 4.00

DESSERTS

Desserts werden mit viel Handarbeit
in unserer Konditorei vorbereitet

Linzer 4.50
Kuchen aus Haselnussmehl und braunem
Zucker, mit Zimt aromatisiert, mit
Preiselbeermarmelade gefullt. Geeignet fur
Gaste mit Laktosenunvertraglichkeit.

Sacher 5.00

Wiener Sacher: Schokoladenbiskuit mit
Mandelmehl, Aprikosenfullung und weicher
Schokoladenglasur. Geeignet fur Gaste mit
Gluten- und Laktosenunvertraglichkeit.

Crostata 3.50

weicher Mirbeteig mit Aprikosen-
oder Beerenmarmelade

Pastiera napoletana 4.00

Mirbeteig mit Ricotta-Flllung, gekochtem
Weizen und kandierten Orangenwirfeln.

Apfelkuchen, Joghurt 4.00
und Kokusnuss

DESSERT IM GLAS

Panna cotta mit Himbeeren 5.50

Pistazie 5.50
Tiramisu 5.50

*Migliche Spuren von Allergenen. Wenden Sie sich an unsere
Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen fiir weitere Informationen.
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